
SPECIALITÀ AL FORMAGGIO

Porzione di formaggi dell‘Appenzello Fr. 14.50

Insalata al formaggio Fr. 20.—

Käsehörnli dell‘Appenzello
con cipolle e mousse di mele  Fr. 21.—

Crocchette di formaggio
con insalata mista Fr. 24.50

Bistecca di formaggio croccante 
con piatto d‘insalata grande Fr. 24.—

Fonduta dell‘Appenzello
con erbe fresche Fr. 27.—

Käsehörnli e Salsiccia bianca dell‘Appenzello
con cipolle e mousse di mele Fr. 29.—

SPECIALITÀ DELLA CASA

Morbido filetto di manzo alla griglia  
Burro aromatizzato fatto in, casa Patatine fritte, verdure Fr. 46.—

Costata di manzo
Burro alle erbe, crocchette, verdure Fr. 39.—

Filetto Stroganoff
Spätzli fatti in casa Fr. 39.—

Cotoletta alla viennese
Cotoletta di vitello, crocchette, verdure Fr. 37.—

Scaloppina alla panna
Cotoletta di vitello, pasta al burro, verdure Fr. 37.—

Cordon-bleu di maiale
Patatine fritte, verdure Fr. 34.—

Cotoletta dell‘Appenzello
Cotoletta di maiale marinata con erbe fresche,

ripiena di Mostbröckli, crocchette, verdure Fr. 36.—

Cotoletta di maiale panata
Patatine fritte, verdure Fr. 30.—

Spezzatino di maiale al pepe
Spätzli fatti in casa Fr. 30.—

Trippa al sugo di pomodoro
con patate bollite e formaggio grattugiato Fr. 23.—

Il nostro menù
ZUPPE FATTE IN CASA

Zuppa di cumino dell‘Appenzello Fr. 9.50

Brodo con uovo Fr. 8.—
Zuppa del giorno Fr. 7.—

PER UNO SPUNTINO

Salumi e formaggi dell‘Appenzello 
Mix di formaggi, Mostbröckli,

Pantli, coppa, prosciutto e burro Fr. 24.—

Insalata di wurstel Fr. 20.—

Fleischkäse con patatine fritte Fr. 18.—

Salsiccia bianca dell‘Appenzello (1 coppia) Fr. 16.—

Crostone al formaggio «Hof» 
con Mostbröckli Fr. 23.—

Insalata di wurstel e formaggi Fr. 24.—

ROSTICCERIA

Rösti al burro Fr. 16.—
con uovo Fr. 18.—

«Sennenrösti» 
Rösti con prosciutto, formaggio gratinato e uovo al tegame Fr. 26.—

«Försterrösti» 
Champignon con erbe fresche Fr. 28.—

Fegato di vitello con erbe fresche e rösti Fr. 33.—

Contorni / aggiunte

Porzione di patatine fritte Fr. 9.—

Porzione di pasta al burro Fr. 9.—

Porzione di Spätzli Fr. 14.—

Salsa alla panna Fr. 3.50

Salsa alle cipolle Fr. 2.50

Salsa tartara Fr. 2.50

Burro aromatizzato fatto Fr. 2.50

Gasthaus Hof Engelgasse 4 Telefono: +41 71 787 22 10

presso Landsgemeindeplatz CH-9050 Appenzell www.gasthaus-hof.ch 

     = Cibo vegetariano



L‘ANGOLO DELLE VITAMINE

Insalata verde Fr. 9.—

Insalata mista piccola Fr. 11.—

Insalata mista grande Fr. 20.—

Crocchette di formaggio con insalata mista Fr. 24.50

Bistecca di formaggio croccante 
su letto di insalata Fr. 24.—

Alpensteak
morbida bistecca di manzo marinata con erbe fresche,

su letto di insalata Fr. 36.—

Ricco piatto di verdure Fr. 28.—

Cotoletta di maiale panata
su letto di insalata Fr. 24.—

Petto di pollo
su letto di insalata Fr. 24.—

Bastoncini di pesce (Pangasio) 
con salsa tartara, su letto di insalata Fr. 28.—

Champignon panati, salsa tartara Fr. 27.—

Dressing per insalata a scelta

Dressing della casa (francese)

Dressing italiano

PIATTI PER BAMBINI
(fino a 12 anni)

«Bärli-Teller»
Cotoletta alla griglia, salsa ai funghi champignon con panna,

pasta al burro, verdure Fr. 15.—

«Rittergolhaust» 
Cotoletta panata, patatine fritte, verdure Fr. 15.—

Porzione di Spätzli con salsa alla panna Fr. 14.—

PORZIONI PICCOLE

Cotoletta di maiale alla griglia
Salsa ai funghi champignon con panna,

pasta al burro, verdure Fr. 22.—

Cotoletta di maiale panata 
Patatine fritte, verdure Fr. 22.—

DESSERT

Meringhe glacé con panna Fr. 12.—
1/2 porzione Fr. 9.—

Strudel di mele con panna Fr. 11.—

Macedonia di frutta fresca con panna Fr. 12.—
1/2 porzione Fr. 9.—

Coppa Jacques Fr. 12.—
1/2 porzione Fr. 9.—

Coppa Danimarca Fr. 12.—
1/2 porzione Fr. 9.—

Coppa di gelato al caffè Fr. 9.50

1 pallina di gelato (vari gusti) Fr. 4.—
Aggiunta di panna Fr. 1.50

Träumli dell‘Appenzello 
Gelato alla cannella con panna all‘Alpenbitter e meringhe Fr. 14.—

1/2 porzione Fr. 10.—

Crème caramel con panna Fr. 8.—

Banana split Fr. 13.—
1/2 porzione Fr. 10.—

Sorbetto alla vodka Fr. 14.—

Fetta di crema al cioccolato Fr. 9.—

Fette di mango Fr. 9.—

Frappè (vaniglia, fragola, caffè e altro)  
3 dl Fr. 6.50
5 dl Fr. 8.50

Tutti i prezzi includono servizio e IVA Euro al
corso del giorno, resto in euro

Carte di credito:
Mastercard, Visa, PostFinance Card

     = Cibo vegetariano

Precisazioni sulle carni e pesce:

La carne di vitello, la carne di maiale e le salsicce ci vengono fornite
dai nostri produttori locali.

La carne di manzo proviene dalla Svizzera e dall‘America del Sud.
Il pollame proviene dalla Svizzera.

La pesce di agnello proviene dalla Vietnam.

Informazioni varie:

- Secondo coperto per una porzione Fr. 3.—
(Gratis per bambini al di sotto di 10 anni)

- Modifiche al menu Fr. 3.—
- In caso di allergie, il personale di servizio

sarà lieto di fornirvi informazioni


