
SPÉCIALITÉS À BASE DE FROMAGE

Morceau de fromage Appenzeller Fr. 14.50

Salade de fromage Fr. 20.—

Cornettes à l’Appenzeller
Servies avec des oignons et de la compote de pommes  Fr. 21.—

Croquettes au fromage
Servies avec un assortiment de salades Fr. 24.50

Steak au fromage croustillant 
Servi avec une grande assiette de salade Fr. 24.—

Fondue à l’Appenzeller
Aux fines herbes Fr. 27.—

Cornettes à l’Appenzeller
et Appenzeller Siedwurst
Servies avec des oignons et de la compote de pommes Fr. 29.—

NOS SPÉCIALITÉS

Filet de boeuf  tendre grillé  
Beurre aux fines herbes fait, maison, frites, légumes Fr. 46.—

Entrecôte
Beurre aux fines herbes, croquettes, légumes Fr. 39.—

Filet de boeuf  Stroganoff
Spätzle maison Fr. 39.—

Escalope viennoise
Escalope de veau, croquettes, légumes Fr. 37.—

Escalope à la crème
Escalope de veau, pâtes au beurre, légumes Fr. 37.—

Escalope de porc cordon-bleu
Frites, légumes Fr. 34.—

Escalopes à l’Appenzeller
Escalope de porc roulée marinée aux fines herbes,

farcie de Mostbröckli, croquettes, légumes Fr. 36.—

Escalope de porc panée
Frites, légumes Fr. 30.—

Ragoût de porc
Spätzle maison Fr. 30.—

Tripes à la sauce tomate
pommes de terres à l‘eau et fromage râpé Fr. 23.—

Notre Menu
SOUPES MAISON

Soupe appenzelloise au carvi Fr. 9.50

Bouillon à l’oeuf  Fr. 8.—
Soupe du jour Fr. 7.—

POUR LES PETITS CREUX

Assiette gourmande appenzelloise 
Assortiment de fromages, Mostbröckli,

Pantli, Coppa, jambon et beurre Fr. 24.—

Salade de cervelas Fr. 20.—

Pain de viande, frites Fr. 18.—

Appenzeller Siedwurst (1 paire) Fr. 16.—

Croûte au fromage «Hof» 
Au Mostbröckli Fr. 23.—

Salade de cervelas et fromages Fr. 24.—

SPÉCIALITÉS AUX RÖSTIS

Röstis au beurre, la portion Fr. 16.—
Aux oeufs Fr. 18.—

«Sennenrösti» 
Röstis au jambon, gratinés, servis avec un oeuf  au plat Fr. 26.—

«Försterrösti» 
Champignons aux fines herbes Fr. 28.—

Foie de veau aux fines herbes avec des röstis Fr. 33.—

Accompagnement / Supplément

La portion de frites Fr. 9.—

La portion de pâtes au beurre Fr. 9.—

La portion de spätzle Fr. 14.—

Sauce à la crème Fr. 3.50

Sauce à l’oignon Fr. 2.50

Sauce tartare Fr. 2.50

Beurre aux fines herbes Fr. 2.50
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     = La nourriture végétarienne



LE COIN DES VITAMINES

Salade verte Fr. 9.—

Salade composée, petite Fr. 11.—

Salade composée, grande Fr. 20.—

Croquettes au fromage
et salade composée Fr. 24.50

Grande part Steak au fromage croustillant 
Accompagné d’un assortiment de salades Fr. 24.—

Steak des Alpes
Steak de boeuf  tendre, mariné aux fines herbes,

accompagné d’un assortiment de salades Fr. 36.—

Variation riche de légumes Fr. 28.—

Escalope de porc panée
Accompagnée d’un assortiment de salades Fr. 24.—

Blanc de poulet
Accompagnée d’un assortiment de salades Fr. 24.—

Poisson pané frit (Pangasius) 
Sauce tartare, accompagné d’un assortiment de salades Fr. 28.—

Champignons panés, sauce tartare Fr. 27.—

Vinaigrette au choix

Vinaigrette maison (française)

Vinaigrette italienne

MENU ENFANTS
(jusqu’à 12 ans)

«Bärli-Teller»
Escalope grillée, sauce à la crème et aux champignons,

pâtes au beurre, légumes Fr. 15.—

«Rittergolhaust» 
Escalope panée, frites, légumes Fr. 15.—

Portion de spätzle, sauce à la crème Fr. 14.—

PETITES PORTIONS

Escalope de porc grillée
Sauce à la crème et aux champignons,

pâtes au beurre, légumes Fr. 22.—

Escalope de porc panée 
Frites, légumes Fr. 22.—

DESSERTS

Glace meringue à la crème Fr. 12.—
1/2 part Fr. 9.—

Strudel aux pommes à la crème Fr. 11.—

Salade de fruits et crème Fr. 12.—
1/2 part Fr. 9.—

Coupe Jacques Fr. 12.—
1/2 part Fr. 9.—

Coupe Danemark Fr. 12.—
1/2 part Fr. 9.—

Glace au café Fr. 9.50

1 boule de glace (divers parfums) Fr. 4.—
Accompagnée de crème Fr. 1.50

Rêve appenzellois 
Glace à la cannelle, crème fouettée à la liqueur

Alpenbitter et meringue Fr. 14.—
1/2 part Fr. 10.—

Flan au caramel a la crème Fr. 8.—
Bananasplit Fr. 13.—

1/2 part Fr. 10.—

Sorbet vodka Fr. 14.—

Tranches de crème au chocolat Fr. 9.—

Tranches de mangue Fr. 9.—

Lait frappé (vanille, fraise, moka ou autres parfums)  
3 dl Fr. 6.50
5 dl Fr. 8.50

Tous les prix s’entendent service et taxe sur la
valeur ajoutée compris, en euros selon le

Cartes de paiement acceptées:
Mastercard, Visa, PostFinance Card

Déclaration relative à l’origine
de la viande et du poisson:

Nous achetons la viande veau, de porc et les saucisses
auprès de producteurs régionaux.

Notre viande de boeuf  provient de Suisse et d’Amérique du Sud.
La volaille provient de Suisse.

Notre Poisson d’agneau provient de Vietnam.
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Informations diverses:

- Deuxième couvert pour une portion Fr. 3.—
(Gratu enfants jusqu‘à 10 ans)

- Modifications des menus Fr. 3.—
- En cas d‘allergies, le personnel de service se fera

un plaisir de vous fournir des informations


